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그릴 안전 

야외에서 바비큐 하는 것만큼 좋은 것은 없습니다. 음식을 요리하는 가장 인기 있는 방법의 

하나니까요. 하지만 그릴이 불에 탈 수 있는 물건과 너무 가까이 있는 경우에 화재 위험이 있습니다. 

너무 뜨거워 화상을 입을 수도 있습니다. 다음의 간단한 팁을 따르면 안전하게 그릴을 할 수 있을 

것입니다. 

안전 수칙 

• 프로판 및 숯 바비큐 그릴은 실외에서만 사용해야 합니다. 

• 그릴은 집, 데크 난간에서 멀리 떨어져 있으며 처마와 나뭇가지 아래에서 벗어난 곳에 놓아야 

합니다. 

• 아이들과 반려동물을 그릴 구역에서 최소 3피트 이상 떨어지게 하세요. 

• 그릴을 절대로 방치하지 마세요. 

• 항상 가스 그릴을 점화하기 전에 뚜껑이 열려 있는지 확인하세요. 

숯불 그릴 

• 숯을 사용할 준비를 하는 여러 가지 방법이 있습니다. 숯 굴뚝 착화제는 신문지를 연료로 

사용하여 숯을 시작할 수 있게 해줍니다. 

• 착화액를 사용할 경우, 숯 착화액만 사용하십시오. 

• 절대 숯 착화액이나 다른 인화성 액체를 불에 추가하지 마십시오. 

• 숯 착화액은 어린이의 손이 닿지 않는 곳에 보관하고 열원에서 멀리 두십시오. 

• 그릴을 다 사용한 후에는 숯이 완전히 식을 때까지 기다린 후 금속 용기에 버리세요. 

프로판 그릴 

• 매년 사용하기 전에 가스탱크 호스에 누출이 있는지 확인하세요. 

• 호스에 가벼운 비누와 물 용액을 발라보십시오. 프로판 누출이 있으면 거품이 생길 것입니다. 

• 만약 그릴에서 냄새가 나거나 비눗물 거품 검사로 가스 누출이 확인되며 가스불이 나오지 

않는다면: 

• 가스탱크와 그릴을 모두 끄세요. 

• 누출이 멈추면, 다시 사용하기 전에 전문가에게 그릴을 점검받으십시오. 
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• 누출이 멈추지 않으면 소방서에 전화하세요. 

• 요리 중에 가스 냄새가 나면 즉시 그릴에서 멀리 피하고 소방서에 전화하세요. 그릴을 

이동하지 마십시오. 

• 불꽃이 꺼지면, 그릴과 가스를 끄고 다시 점화하기 전에 최소 5분을 기다리십시오. 
 

중요한 사실들 

• 7월은 그릴 화재가 가장 자주 발생하는 달입니다. 

• 그릴과 관련된 부상의 절반 정도는 열 화상입니다. 
 
 
 

화재 예방에 대한 자세한 정보는 www.mcfrs.org/mcsafe를 방문하십시오. 

311로 전화하여 "무료" 가정 안전 점검을 받으세요. 

 
 

 


